
BEER
DRAFT  6.

P E R O N I
Pale Lager, Rome IT  

S A M U E L  A D A M S  “ B O S T O N  L A G E R ”
Vienna Lager, Boston MA  

H A R P O O N  I P A
India Pale Ale, Boston MA  

B L U E  M O O N
White Ale, Golden CO  

ITALIAN MICRO-BREW  9.  

B A L A D I N  S U P E R  “ F L O R E A L E ” 
Belgian Strong Pale Ale  

B A L A D I N  “ I S A A C ” 
White Ale  

  

B I R R A  D E L  B O R G O  “ R E  A L E  E X T R A ” 
IPA  

BOTTLED

W A C H U S E T T  “ G R E E N  M O N S T A ”
I.P.A., Wachusett MA  6.

S A M U E L  A D A M S  “ R E B E L ” 
I.P.A Boston MA   6.

B E R K S H I R E  B R E W I N G  “ S T E E L  R A I L ”
Pale Ale, S.Deerfield MA  6.

S I E R R A  N E V A D A
Pale Ale, Chico CA  6.

G U I N N E S S
Stout, Ireland  6.

H E I N E K E N
Pale Lager, Holland  6.

B U D W E I S E R
Pale Lager, USA  5.

A M S T E L  L I G H T
Light Lager, Holland  6.

B U D  L I G H T
Light Lager, USA  5.

M I C H E L O B  “ U L T R A ”
Light Lager, USA  5.

H A R P O O N  C I D E R
Boston MA  6.

O ’  D O U L S
Non-Alcohol  5.

COCKTAILS
CLASSIC ITALIAN  10.

B E L L I N I
prosecco and peach nectar

A M E R I C A N O
Contratto Americano Vermouth, Campari and soda

N E G R O N I
Grand Ten Gin (Boston), Campari and Carpano Antico Vermouth

A P E R O L  S P R I T Z E R
Aperol, prosecco and soda

 
M A R T I N I

Cold River Gin (Maine), Contratto Bianco

T E M P O  T R I P L O
Contratto Bianco, rosso and americano vermouths

with orange bitters

SEASONAL COCKTAILS  11. 

P O M A R I T A  P A L O M A
Lunazul Tequila, pomegranate and grapefruit

S I C I L I A N  S A N G R I A
vino rosso, raspberry vodka, limoncello 

and fresh citrus fruit

B L O O D  O R A N G E  M A R T I N I
vodka, blood orange liqueur and fresh squeezed orange

G I A R D I N O
Tito’s Vodka, chamomile grappa and honey

F I O R I  B I A N C O  M A R T I N I
Bombay Gin, elderflower, Collio Sauvignon and lemon

B O U R B O N  T E A  R I N F R E S C O
Maker’s Mark, Massenez Creme de Peche and iced tea

AROMATIZED WINES & APERITIF

C O N T R A T T O  A M E R I C A N O 

C O N T R A T O  B I A N C O  V E R M O U T H 

C O N T R A T T O  R O S S O  V E R M O U T H

C A R P A N O  A N T I C O  V E R M O U T H
the original

C H I N A T O  V E R G A N O  L U L I 

C H I N A T O  B A R O L O  C A P P E L L A N O

I T A L I A N  S O D A S
San Pellegrino aranciata or limonata  3.



VINO
ROSSO  
  
F R A P P A T O
Vittoria Frappato Doc, Valle Dell’Acate, Sicily ’14   6 10 35

P I N O T  N O I R
Borgo Magredo “Mosaic”, Friuli ‘15    5 9 31

P I N O T  N O I R
Joseph Hofstatter “Meczan”, Alto Adige Friuli ‘14  8 14 51

M O N T E P U L C I A N O
Montepulciano D’abruzzo Doc, Fantini Farnese, Abruzzo ‘14  4 7 26
 
B A R B E R A
Del Monferfato Doc, Marchese di Barolo, Piedmont ‘14      5 9 31

N E B B I O L O
Langhe Doc, Produttori Del Barbaresco, Piedmont ‘14  7 13 47

N E B B I O L O
Barolo Docg, Giacomo Grimaldi, Piedmont ’11    12 22 83

N E R O  D ’ A V O L A
Cusumano, Sicily ‘14      5 9 31

P R I M I T I V O
Masseria Surani “Heracles”, Puglia ‘13    5 9 31

S A N G I O V E S E
Chianti Classico Docg, Vignamaggio “Terre Di Prenzano”, Tuscany ‘14 6 10 35

S A N G I O V E S E
Brunello Di Montalcino Docg, Caparzo, Tuscany ‘11  10 19 71

S A N G I O V E S E
Super Tuscan, Antinori “Tignanello”, Tuscany ’12   14 26 99

S A N G I O V E S E  /  M E R L O T
Umberto Cesari “Moma”, Emilia-Romagna ’13   5 9 31

M E R L O T
Cusumano, Sicily ‘14      5 9 31

CORVINA /RODINELLA
Veronese Igt, Allegrini “Palazzo della Torre”, Veneto ’13  7 12 43

M A L B E C
Catena “Vista Flores”, Mendoza Argentina ‘13   6 10 35

CABERNET / SANGIOVESE / MERLOT
Super Tuscan, Argiano “NC”, Tuscany ‘13   7 13 47

CABERNET / MERLOT / SANGIOVESE
Bolgheri Doc, Tenuta Guado Al Tasso “Il Bruciato”, Tuscany ‘14 10 18 67

C A B E R N E T  S A U V I G N O N
Feudi Del Pisciotto “Missoni Label”, Sicily ‘12   8 15 55

C A B E R N E T  S A U V I G N O N
Francis Ford Coppola “Ivory Label”, California ‘14  6 10 35

DOLCE  
 
M A L V A S I A  /  T R E B B I A N O
Vinsanto Dell Chianti Classico Doc, Castellare “S.Niccolo”, Tuscany ‘09 16  55

B R A C H E T T O
Brachetto Piemonte Doc, Bera ‘14    10  36

VINO
SPUMANTE
F R A N C I A C O R T A
Franciacorta Docg, Ca’del Bosco, Lombardy N.V.    19 71

P R O S E C C O
Prosecco Doc, Fantinel,Friuli N.V.      9 31

G R A S P A R O S S A
Lambrusco Castelvetro Doc, Tenuta Pederanza “Gibe”, Veneto N.V.    11 39

BIANCO  
  
M O S C A T O
Moscato D’asti Docg, Marenco “Strev”, Piedmont ‘14  5 9 31

T R E B B I A N O
Orvieto Doc, Santa Cristina “Campogrande”, Umbria ‘14  4 7 26

G A R G A N E G A
Soave Classico Doc, Inama, Veneto ‘14    6 10 35

C O R T E S E
Gavi Docg, Araldica la Battistina, Piedmonte ‘15   6 12 43
 
P I N O T  G R I G I O
Papa Razzi exclusive, Catarina, Veneto  ‘14     4 7 26

P I N O T  G R I G I O
Grave Doc, Borgo Magredo, Friuli ‘14    5 9 31  
   
V E R D I C C H I O
Castelli Di Jesi Doc, Umani Ronchi “Casal Di Serra” Marches ‘14 5 9 34

P E C O R I N O
Cataldi Madonna, “Giulia”, Abruzzo ’15    6 10 39

A R N E I S
Roero Docg, Vietti, Piedmonte ‘14    7 13 47

S A U V I G N O N  B L A N C
Isonzo Doc, Villa Locatelli, Friuli ‘15    5 9 31

S A U V I G N O N  B L A N C
Colli Orientale Doc, Torre Rosaazza, Friuli ‘15   9 12 43

F I A N O / C H E N I N  B L A N C
Mandrarossa “Santanella”, Sicily ‘12    7 13 47

F A L A N G H I N A
Irpinia Doc, Terredora Dipaolo, Campania ‘14   5 9 31

R I E S L I N G
Istituto Agrario San Michele, Alto Adige ‘14   7 12 43

C H A R D O N N A Y
Rivera “Preludio #1” Puglia ‘14     6 10 35 

C H A R D O N N A Y
Coppola “Gold Label”, Monterey ‘14    5 8 30

ROSE  
  
R E F O S C O
Bastianich Rosato, Friuli ‘14      5 8 30

3 oz. 6 oz. BTL 3 oz. 6 oz. BTL


